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MIKULAS, ZTRATIL PLAST...

No nastésti v nas$i Skole nic neztratil, naopak donesl détem nadilku. A Ze
néktera ,, Certova kvitka “ byla pékné vyjukana, to si jisté dovedete piedstavit.
Ale kdyZ jsme §li dalSi den nase Zacky piepocitat, nikdo nechybél... prosté uz ani
na ty Certy se nemiiZete spolehnout!

redakce

foto: Iva Kulhankova




PEVECKE SBORY SI ,,KOLEDOVALY “

( samoziejmé ne o prisvih, i kdy? jeden nikdy nevi...)

V letosnim adventnim obdobi mély nase pévecké sbory opravdu napilno. Ve zacalo

jiz v sobotu 8. prosince, kdy Cervanek vystoupil na Vanoéni vystavé v Lubné.
Nejen, ze si zde zazpival v pckném prostiedi, ale navic mohli zpévaci obdivovat
zruénost a dovednost femeslniki, kterych se zde seslo opravdu hodné.

Ve stiedu 12. prosince jsme mohli v prosecské sokolovné navstivit Adventni
vystoupeni ZUS, které zaujalo svou rozmanitosti. Slyseli jsme nejen vyborné sélové
hudebniky, ale i soubory - jak smyccovy, tak dechovy, mezi jejich vystoupenimi
nam ,, zabaletili ““ Zac¢ci tane¢niho oboru.

Ve ctvrtek 13. prosince patiila sokolovna péveckym sboriim. Dopoledne zazpivaly
svym spoluzaklim, odpoledne se sal zaplnil do posledniho mistecka rodi¢i a
prarodiCi. A Ze se vystoupeni libila, o tom svéd¢ily ohlasy publika.

Celé ptedvanocni ,turné* zakoncil Cervanek v nedéli 16. prosince, tentokrat v
Pori¢i. Konal se zde vanocni koncert v krasn€ zrekonstruovaném kulturnim domé,
zaplnéném mistnimi ob¢any. Nejprve jsme zhlédli tanecni vystoupeni mistnich déti,
prokladané hudebnimi ukazkami zaki ZUS, oboje velmi zdafilé. Pak si jiz mohl
zazpivat Cervanek, jehoZ program se také libil. Velké podékovani patiéi panu
starostovi, ktery ndm vénoval sponzorsky pfispévek na naSe nové obleceni, za ktery
moc dékujeme.

Vv 7

( a nase redakce se tési, jak to bude Cervinkiim v novém hezky sluset...)

foto: Iva Dockalova
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JE LIBO CESKA VANOCKA

NEBO ITALSKY PANETTONE?
Tradi¢nim ¢eskym vanocnim pecivem je vanocka.

Panettone je specialita mésta Milan. Podava se tradi¢né na Vanoce, ale také k ranni
kave, nebo jako zakusek se sklenkou likéru. Pozor, panettone ma zéklad slova v
pane - tedy chléb - a je to TEN panettone.

Panettone pochazi sice z Mildna, dnes se ale pece na Vanoce po celé Italii.

POTREBUJETE:

v 220 g rozinek ¢ 5 suSenych merunék ¢ 2 lZice kandované kury (citronové a
pomerancové) ¢ 70 ml rumu ¢ 27 g Cerstvych kvasnic ¢/ 80 g krupicového
cukru ¢ 3 vejce ¢ 3 Zloutky ¢ 650 g polohrubé mouky ¢ 1,5 1Zi¢ky soli ¢ 1
1Zi¢ku citronové kiry ¢ 90 g masla ¢ 1 lzici oleje ¢/ 250 ml vlazného mléka ¢/
1 vejce na potieni ¢ mouckovy cukr na posypani ¢ maslo a mouku na formy

NaloZte do rumu rozinky, najemno nakrdjené meruifiky a nasekanou
kandovanou citrusovou kiiru, nechte asi 30 minut stat.

V misce smichame kvasnice, 1Zici cukru a 50 ml vlazné vody a nechame vzejit
kvasek. V dalSi mise vySlehame vejce, Zloutky a zbyly cukr do svétlého krému.
Ve velké mise smichame mouku, sil, zméklé maslo, olej a citronovou kiiru,
pridame vajeény krém, vzeSly kvasek, vlazné mléko a ovoce s rumem. VSechno
vypracujte do hladkého tésta (hnéteni bude pomérné dlouho trvat!) a nechte ho
v teple 45 minut kynout.

Tésto rozpulte, kazdou cast jesté jednou propracujte. Tésto vloZte do tukem
vymazanych a moukou vysypanych forem a nechte dalSich 30 minut kynout.
Pak panettone potiete roz§lehanym vejcem a navrch noZem udélejte kiiz.
Troubu predehiejte na 200 stupii a pecte 15 minut, pak teplotu sniZte na 180
°C a pecte jesté 40 minut. Zda je panettone propecené, zjistite testem Spejli.
Pokud se na povrchu pripaluje, prikryjte formu alobalem.

Pied podavanim nechte zcela vychladnout a posypte mouckovym cukrem.
Doba pripravy: 15 minut

Doba kynuti: 75 minut

Doba peceni: 55 minut
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Vanodka je druh sladkého pefiva, ktery se v Cesku t&i velké oblibé. Jde o
sladké pecivo, jeZ se s oblibou konzumuje jako svatecni jidlo o vikendech,
Vanocich ¢i jinych vyznamnych dnech. Velice oblibenou kombinaci ke
konzumaci vano€ky k zvyraznéni jeji chuti je:

maslo
med

marmelada, dZzem, povidla
melta s mlékem (bila kava)
cerny ¢aj s citréonem a cukrem

v poslednich letech i ¢okoladova pomazanka znama jako nugeta.

Jelikoz Vanocka ma jiZ dlouhou historii a tradici, tak se béhem let pFrirozené
vyvijelo i jeji pojmenovani. DneSni béZné pouzivany nazev vanocka se od
prapuvodniho zcela liSi, neni dnes vSak jedinym. Za dobu své existence, aZ do
dnesni doby, se povedlo dochovat ¢i vytvorit nékolik synonym , z nichz
nejznaméjsi je asi pletenice.

Ingredience \ z -
e 700 g hladké mouky '
e 300 g polohrubé mouky 8

e 200-250 g cukru moucka

e 200 g masla

e 2-3 Zloutky

¢ vanilkovy cukr

¢ nastrouhany muskatovy

oriSek

e 1,5 kavové Izicky soli

e 1 mléka

e 1,5 kostky drozdi (asi 60 g)
e rozinky
mandle

Postup

Dobfre tésto vypracovat, po 2—3 hodinich jiZ moZno zpracovavat. Péci zpocatku
pri 220-200 °C, potom zmirnit na 180 °C.

Tereza Sodomkova
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EXKURZE

6. prosince jsme se s nasi tfidou zucastnili exkurze do firmy Junker a cestou
jsme se podivali také do vodni elektrarny Huc¢iak v Hradci Kralové. Firma
Junker se nachazi v Holicich a vyrabi brousici stroje. Na za¢atku exkurze jsme
vidéli prezentaci o fimé, kterou zalozZil pan Ervin Junker v Némecku.
Prezentace byla o historii firmy a riznych typech jejich stroji. Firma ma
nékolik poboéek po celém svété a i v CR (funguji zde 4 vyrobny). Potom nas
provedli po vyrobné, kde nas seznamili s celym postupem vyroby. Na konci
prohlidky jsme dostali kviz a nékteri vyhrali i direk. No a nakonec jsme se
rozloucili dobrym obédem, cozZ jisté neni Spatny zvyk. Z Holic jsme jeli rovnou
do Hradce Kralové, kde jsme navstivili vodni elektrarnu Hucak. Vidéli jsme
kratky film a potom jsem prosli muzeum, kde nam ukézali druhy turbin a jak
funguje vodni elektrarna, podivali jsme se i ke generatoru. Po zajimavé
exkurzi jsme se rozloucili s pani pravodkyni a jeli domii.

¢lanek Tereza Vaskova, foto Iva Dockalova
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MAYSKY KALENDAR: BUDE KONEC SVETA?

21. prosince udajné skonci svét. Podle védet je to nesmysl.

Se zavérem roku pfibyva vice ¢&i méné vaznych obav z konce naseho svéta. Udajné
ho totiz na 21. prosince letosniho roku predvida tisice let stary Maysky kalendar.
Takovy jeho vyklad vyvolava pfirozené obavy:

skuteéné to znamena definitivni

svétovou apokalypsu? D4 se na konec

Pani. Jednou to
svéta n¢jak ptipravit? Dilezité je T nelv(ghov .
o poradné wdeési.

veédét, ze vedci, kteti se vyzkumem
starych jiho a stfedoamerickych

civilizaci seriozné zabyvaji, s zddnym

koncem svéta nepocitaji. Podle nich
jde jenom o medialni hysterii.

V mayské mytologii totiZ konc¢i jenom jedna

etapa kalendate. V podstaté to znamena zhruba to samé, jako kdyz u nés konci stary
a zacind novy rok. Typickym znakem starych americkych kultur byly totiz
kalendare cyklické: takze stafi indiani vnimali ¢as jako smycku, kterd se stale
opakuje. Takovy vyklad pak vice méné vylucuje definitivni konec svéta — zkratka
kdyz néco konci, tak zaro-venn vzdycky néco nového vnika. ,,Je pravda, Ze Mayové
méli 1 jeden linedrni (tedy necyklicky) kalendar,” vysvétluje docentka Markéta
Kftizova ze stfediska Iberoamerickych studii prazské filozofické fakulty. ,,A tenhle
kalendat zacind v néjakém presné¢ daném bod¢ a podle urcitého propoctu ma nékdy
koncit: to je tedy letos 21. prosince. Problém je v tom, Ze takhle to vidime my —
evropsti badatelé. Jenze, podle toho, co o Mayich dnes vime, 1 tento linearni kalen-
dar byl soucasti néjakého vétsiho cyklu. Takze ten konec je novym zacatkem. Proto
se konce svéta nebojim — alespoii ne Uplného konce svéta.” A dobrou zpravou pro
nas muze byt také to, Ze sami potomci Mayt, ktefi dodnes Ziji, se na konec svéta
nijak nechystaji. Takze Véanoce budou!

A spoléhd na to i nase redakce Sotka, protofe uf mdme hotovych nékolik
prispévki do lednového Cisla! TakZe hezké Vianoce!

Vase redakce
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Najdi 5 rozdili:

,,MISS VANOCE*

Nejdiive jsme v nasi redakci pomysleli na to, ze uspotfadame soutéz o nejhezci
vanoc¢ni vyzdobu. Bylo by ale opét té¢zké vybrat to ,,nej “, proto jsme jen pro Vas

vyfotili par fotek, které Vs jisté vanocné naladi.

2
AN
%} David Odvarka




RYBA RYBE POVIDALA...

RADOSTNE VANOCE!
6. tiida

zaklady informatiky

A STASTNY NOVY
ROK 2013!

HODNE ZDRAVI...




LITERARNI STRANKY

Jsme velice radi, Ze se miiZeme pochlubit velikym uspéchem nasi redaktorky Bary
Zvdrové, kterd si vybojovala 2. misto v celostdtni literdrni soutéZi.

Moc ji blahopiejeme a jeji prdci si v tomto a pristim Cisle budete moci piecist.

MINISTERSTVO VNITRA CESKE REPUBLIKY A MINISTERSTVO OBRANY CESKE REPUBLIKY
UDELUJT

DIPLOM

ZA 2. MISTO

BARBORE ZVAROVE

KATEGORIE: LITERARN] DILA
TEMA: MOJE OKOLI, KDO JE MUJ SOUSED
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g
4{{;;1‘ KUBICE é" “‘“mc\ ()0" ALEXANDR VONDRA
INISTR VNITRA CR MINISTR OBRANY CR
25. ¢ervna 2012
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Rahima

Oteviram oci. NeslySim nic jiného nez néjaky kiik. Zanedlouho si uvédomuji, ze
jsem to ja, protoze kromé& mé jsou tu jen dvé€ zeny, které se usmivaji. Najednou se
ob¢ lekly a ja jsem spolu s nimi slySela vysttel, ale to jsem jesté nevédéla, co to je.
V jejich oblic¢ejich jsem vidé€la zdéSeni. Rozhlédla jsem se kolem sebe a zjistila
jsem, Ze jsme v n¢jakém oSklivém zeleném stanu. Najednou se rozeviely stény a do
toho stanu vstoupili dva muzi, ktefi nesli dalSiho na ramenou a ten se svijel v
bolestech. Jedna z téch Zen mé ptedala té druhé a okamzité se bézela postarat o
toho muze. Ale bylo pozd€. Z vypravéni jsem se dozvédéla, Ze to byl miyj stryc.
Byla jsem unavena, takZe jsem okamzit¢ usnula.

Ucitila jsem chlad a zjistila jsem, Ze jsme venku. Byla jsem do néceho
zabalena, m¢éla jsem pocit, Ze jsem v n¢jaké tasce a taky ze jo. Kdyz se zaviely
dvete, vSichni si oddychli a vybalili mé z té tasky. Ted tam bylo mnohem vice lidi.
Ta pani jako pred tim a ted’ i néjaky vétsi kluk. VSichni na mé zirali a usmivali se na
meé. Ale ja jsem byla mala, a tak jsem opét usnula. KdyZ jsem se probudila, byla
jsem zabalend ve dvou dekach a vSude byla tma. Chvilku jsem se rozhlizela a potom
jsem zase usnula. Rano ta holka a ten kluk zmizeli. Ta pani, asi moje maminka,
vypadala nestastné, ale potrad si se mnou povidala. J4 jsem jen leZela a poslouchala.
Povidala, ze déti Sly do Skoly a Ze se o n¢ boji, aby se ji vratily v potadku. Pak
zaCala néco povidat o tatinkovi, jenze to ja uz jsem opét usnula. Kdyz jsem se
probudila, uz tu byly déti. Usoudila jsem, Ze by to mohli byt moji sourozenci a
vSimla jsem si, Ze maminka je o néco veselejsi. Ale pordd méla smutny vyraz.




Odpoledne pfisla n¢jaka pani a prohlizela mé, nebyla to ta sama jako vcera, ale byla
stejné ustarana. Potom se obé o néem bavily, ale nebylo to moc veselé. Dnes pry
umielo dvacet lidi, protoze se zase stiilelo. A takhle to bylo kazdy den, jen n€kdy
bylo méné mrtvych a n¢kdy vice.

Prave ubéhl rok a potrad se nic nezménilo. Tenkrat jsem z toho jesté neméla rozum a
neveédéla jsem, co se déje. Ja jsem se citila v bezpeci a vSichni lidé, co tu kdy byli,
vypadali vystrasen¢.

Uplynuly dalsi roky a ja jsem rostla a moji sourozenci také. Kdyz mi bylo sedm let
a zacCala jsem chodit do Skoly, tak jsem si zacala uvédomovat kdo a kde jsem a co
se d¢je. Jmenuji se Rahima Bikhoda a bydlim v Afghénistanu, kde pied tfemi lety
vypukla vélka. Kdyz jsme s bratrem HaSimem dosli domt, maminka tam nebyla
sama, méla v naruci néjaké dit€. Mij bratr byl o hodné¢ starsi, bylo mu tfinéct let a
uz védel vice véci nez ja. A tak se hned zeptal, kdo to je. A maminka fikala, Ze tu
malou hol¢icku nasla na ulici, kdyz se vracela od pani, kterd prodavala jidlo. Byla
jediné v nasi oblasti, takZe toho vzdy moc nebylo. Maminka hol¢icku nasla u
popelnic zabalenou v tasce s listkem, na kterém bylo napsano: ,,Prosim, postarejte
se o ni, kdyZ ja nemizu.” Kdyz jsem si uvédomila, Ze takovych déti mohlo a taky ze
bylo mnohem vic, protoze v nasi zemi uz se tfi roky valc€ilo a nebylo moc jidla.

Asi za tyden ptibéhla ta pani jako obvykle, ale ne sama, za ni §li dva muzi, ktefi
vedli n¢jakého pana. Podle toho, jak byla maminka naptl vydéSena a naptl Stastna,
Jsme usoudili, Ze to bude nas tatinek. M¢l obvazané pravé rameno, které bylo rudé
od krve. Kdyz vesli, divili se, protoZe u nas dlouho nebyli. Byli to nasi stryci, ktefi
museli uz pted véalkou odejit do arméady kvuli riznym nepokojiim. Tatinek byl
Stastny, Ze nds kone¢n¢ vidi. HaSim si ho jesté pamatoval, ale my jsme se vidéli
poprvé.

KdyzZ jsme se vSichni sezndmili, zacali diskutovat, jak bychom se odsud dostali pry¢
do bezpeci. Vtom jsme uslySeli prapodivny zvuk, ktery jsem nechapala. Ostatni to
vSak poznali a bézeli ven. VSichni fikali: ,,To neni mozné !*

Vylezli jsme ven a ja jsem se divila, co to je. Ale HaSim mi zaSeptal do ucha, Ze to
je kamion. Stryc se okamzité zeptal: ,,Co tady délate?* Ten muz byl cizinec, a proto
s odpovédi vahal. Po chvili fekl: ,, Jsem z Cech a mam evakuovat tuto

vesnici. Hrozi ji totiz vypaleni. Jestli jste vy pan HaSim Bakhoda, tak vam tady
hrozi smrt, ze jste utekl z armady.* ,,Ale jak byste nas odsud dostal a navic jesté
pies hranice?* vlozil se do toho stryc. ,,No, neni to tak slozité, uz jsme spolu s
Francii, Velkou Britanii a Polskem ptevezli a zachranili pfes tisice lidi. Staci jen

vV

zitra.*

Zacali o tom diskutovat a nakonec se usnesli, Ze pojedeme. Maminka zacala
piipravovat jidlo a tatinka zatim oSetfovali.

Vecer se mi tézko usinalo. I kdyz jsem tatinka znala jen par hodin, bylo by strasné,
kdyby se mu néco stalo. Slysela jsem, jak si rodi¢e povidaji o tom, co nas ¢eka, ze
to bude velmi tézke.

( pokracovani pristé)




Christmas

Vanoéni stromecek - christmas tree

Darek - present

Kapr - carp e B
Hvézda - star
Jablko - apple
Cukrovi - sweets

Barnka - bottle

Ozdoba - decoration
Svicka - candle

Rolnicky - jingle bells Katka Binkova

Deutsch

Vanoc¢ni strom - der Weihnachtsbaum
Kapr - der Karpfen

Svicka - die Kerze

Hvézda - der Stern

Ozdoba - der Schmuck

Pecivo - das Gebiack

Darek - das Geschenk

JeziSek - das Kristkind

Jablko - der Apfel

Bramborovy salat - der Kartofelsalat

Peckmackieen
ecoccl Geclesn
Coed eeCcte

Jaker

wsinfoe-mailer.ds

Denisa Karalova




Francais

Cadeau - Darek
Décoration - Dekorace
Ornement— Vyzdoba
Patisserie - Cukrovi

Etoile - Hvézda

Jésus - Jezisek

Bougie - Svicka

Noél - Vanoce e

Neige - Snih Désir - Prani

PoxagecTBoO

PoxagecrBeHnckaa éaka-
stromecek

Hoxapok-darek

PoxagecrBo-Vanoce

Hdexopauumsa-dekorace

Kapn-kapr

CHer-snih

Xaonbpa-vliocka

Keananme-prani

Konderni-cukrovi
Tomas$ Tméj, Radek Jadrny




NENECHTE SI UJIT:

MiAdeZ, pévecks; shor a hosté
Evangelického shoru v Krouné
VAs srdecné zvou
na Vineini ivadelni predstaveni

Mudrct
od J1hu,

ktere se koni
Ve stiedu Zb.prosince Z01Z od 17 hodin
Vsile }instﬂw'ﬁy krounské Z3

Ve he Jitiho Burese ftmji A zpivagiv hlavnich rolich
Andrea BohAlovA, Jaruska PraZanovi a Zdenda Pecina.

Srieiné dEkujeme za spoluprici o poskytnuti prostor 23 v Kround.

Vstupné dobrovelné. J
VijteZek. bude opkt vEnovin o.p.s. Clovek v tisni.
K dispozici budou informace,

Ak penize v tomto charitativaim ;:Wjﬁkﬁ"' pomahaji.

PROSECSKY PEVECKY SBOR DUHA,
MESTSKA KNIHOVNA PROSEC A ZS PROSEC

SRDECNE ZVoU NA

VANOCNI KONCERT

KTERY SE BUDE KONAT

VE CTVRTEK 20.12.2012 V 18 HOD.
V HALE ZAKLADNI SKOLY V PROSECI

UCINKUJE PEVECKY SBOR DUHA POD VEDENIM MGR. JANY PAVLOVICOVE ZA
DOPROVODU KRISTYNY REBICKOVE, MIRKA KACZORA A DALSICH.




